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Hjertlig velkommen

in Dines Lille Maritime Café

Dines cafe blev abnet i maj 2000; fra den ‘
tid tilbyder vikager og teerter i europeeisk
kvalitet. Den tilhgrende Feriecentret
'Den Gamle Strandfoged Gard” kgbte vi
allerede i 1989. "Garden” bestar af syv
ferielejligheder, praktisk indrettet | nor-
disk stil. Ferielejlighederne rummer plads
for en, to eller fire persOﬂer

Fra slutningen af maj il f?;ldten af
september (hver mandag og onsdag Ki.
18,30-20) arrangerer vi en tysk eventyr
aften. “Uddannede™ “ordkunstner”

forteeller fri-.af  hov forteellinger,
myter, legender, Sagasper tysk eller ud-
forer skygge eller duikketeater. Veni

tiimeld hvis Interesseret pa giund af”
begreenset siddepladser | mber,
arrangerer vi en maleku ge e
maler Eva MgllepgOg i caféstuen preser
teres fotograf el Rautenberg born-
holmske fotos. Velkommen.

Herzlich willkommen

in Dines Lille Maritime Café

Dines Cafe eroffneten wir im Mai 2000;
seither bieten wir unseren GastenTorten
und Kuchen in europaischer Qualitat.
Die angegliederte Ferienstatte “Alte
Strandvogtei” erwarben wir bereits
1989. Die Vogtei besteht aus sieben Fe-
rienwohnungen, praktisch im nordis-
chen Stil eingerichtet. Platz ist -je nach
Wohnung- furzweioder vier Personen.

Von Ende Mai bis Mitte September findet
montags und mittwochs (18.30-20 Uhr))
ein deutschsprachiger Marchenabend
statt, an dem ausgebildete Erzahler-
/innen aus Deutschland, Osterreich und
der Schweiz Marchen, Mythen, Sagen,
Legenden frei erzahlen oder Schatten-
theater auffUhren. Bitte bel Interesse Teil-
nahme wegen begrenzter Sitzkapazitat
anmelden.

Im September veranstalten wir eine Mal-
kurswoche mit der Berliner Maierin Eé@;

Moeller umd . in der Cafes
Mmert dle mburger rafin
arbel Rautenberg fhrﬁomhofm fotos

Herzlieh willkommen.
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Varme drikke

Kop kaffe ellerte ~ 20,-

Kande kaffe eller te 30,-

Capuccino EERE Warme Getranke

latte macchiato  45- 1asse Kaffee oder Tee 20~ 4 W&

-

Espresso (normal) 25, Kanne Kaffee oder Tee 30,-

Espresso (dobbelt) 35- Capuccino 33-
Varm kakao m. Latte macchiato 45,-
flpdeskum -

Espresso (normal)

“Balticdrom”/ m.  40-
alcohol Espresso (dobbelt)

Warmer Kakao mit
Sahne

“Ostsee-Traum”
(mit Alkohol)
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Bier + Erfrischungs—
getrénke

Schwarzbier vom

40.-
o\ 0g |z skedrikke Fass, 0,31

Fadgl, sort, 0,3 | 40.- Schwarzbier vom
Fass, 0.4 | 4o
Fadgl, sort, 0,4 494

Apfelschorle oder
Ableschorle eller“Alme=3>.- . “Almdudier™-Limo 35~
dudler”-Leeskedrik

Limonade / Biermix 48~
Leeskedrikke/@Imix, 05 | 48.-

Apfel- oder Orangensaft 25+

/Able- eller Appelsinjuice 25- 0,251
0,251

Blutorangenbrause, 40
Blodappelsin drik, 0,251 40 - (25 |

Ablemost, natur, 0,51 35-  Apfelmost, natur, 0,5 | 35

BIO-Cola, 0,25 | 40-  BIO-Cola, 0,251 40,

Vand ‘uden brus”, 0,51 20- Wasser “ohne”, 0,5 | 20.-
Iy

Vand h@a ®rus”, 051 25- Wasser “‘mit”, 0,5 | 25-

Dansk vand : Cola / 20.- Cola / Fanta/Sprite 20.-

Fanta/Sprite/Squash, Squash, 0,25 |

0,251
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Feinste Torten
+ Kuchen

Angebot Fruhjahr 2016:
Kirsch-Rhabarber-Schnitte
e Premium-Rahm-
Kasekuchen e Gourmet-
Apfeltorte (laktosefrei] e
Schoko-Sahne-Torte e
Donauwelle e Erdbeer-
Bt CTcnen =
\Viandarinen-Kase-Sahne-
orte ¢ \Waldfrucht-Torte
e Schwarzwaldeors®
Kirschtorte e

Frucht- und Bléchkuchen 35-
Ohne Salhe

P

B

"Frucht- und Blechkuchen 40-
mit Sahne

Sahnetorte /Fruchttorte

: 45 -
mit Sahne

Apfelstrudel mit Vanille-Eis g _
und Sahne '

—

LzKre tzrter
0g Kager

Tilbud i forar 2016: Kirse-
pbeer-Rhabarber-Kage
Premium-Flgde-Ostekage
* Gourmet-Ableteerte
(laktosefri) ¢ Choko-Flg-
de-Lagkage <« “Donau-
bolge” (chokolade/kirse-
peer] o YEisinasE -
Kagee Mandarin-Oste-
Flipde-Lagkage * Skovfrugt
Teerte » "Schwarzwalder’-
Kirsebeer-Lagkage

Frugt- og
pagepladekager uden
flodeskum

=SF

!

Frugt- og
pbagepladekager med

flodeskum 40,

Flgde Lagkage / ﬁ“tgt ]
Lagkage med figdeskumy il

Butterdejs ADblekage med
Vanille-Is og Flpdeskum-
Eis

50 -
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{ Om middagen:
1l n3o0-14.00 :
| (skiftes dagligt)

‘ =
Kartoffelcreme- *

| suppe

Sk

Schweizer Rostis
l med creme ;raiche
60,-
Tysk “Reibekuchen” . ;
‘med aeblemos d 4o e, o 50,

uchen nach deut—45 _

med l(zsg ag  bacon 15, scher Art mit Apfelmus _

Quiche Lorraine Quiche nach Elsasser
med ost 0og lgg 75, - Art mit Zwiebeln u.
Speck 757

Qunche Lorraine mit
Kase und Lauch 75,




